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KIFF AARAU 
Kultur in 
der Futterfabrik 

  

Küchenhilfe/Abwasch KIFF 2.0 80% (m/w/d) 

Der Verein IG KIFF Kultur in der Futterfabrik organisiert jährlich rund 200 Konzerte, Partys und 
Kleinkunstanlässe. Die Veranstaltungen werden jährlich von über 35’000 Personen besucht. Das 
15-köpfige Team leitet und gestaltet gemeinsam mit knapp 40 Angestellten im Stundenlohn und 
rund 130 aktiven Mitgliedern den 35-jährigen Kulturbetrieb im Aarauer Telli Quartier. 

Im ersten Quartal 2027 eröffnen wir unseren Neubau KIFF 2.0. Neben modernen 
Veranstaltungsräumen enthält das vielseitige Zentrum für Pop- und Alternativkultur erstmals 
auch ein eigenes Restaurant mit Bar. Für unser neues Küchenteam suchen wir per 01. März 2027 
oder nach Vereinbarung eine zuverlässige Küchenhilfe. 

Deine Aufgaben 

Du unterstützt unser kleines Küchenteam im Tagesgeschäft – von der Vorbereitung bis zum 
Abwasch – und sorgst so für einen reibungslosen Ablauf in der Küche. 

Zu deinen Aufgaben gehören: 

• Unterstützung des Küchenteams bei Vor- und Zubereitung der Speisen 
• Spülen und Reinigen von Geschirr, Küchengeräten und Arbeitsflächen 
• Mise en place und einfache Zubereitungsarbeiten 
• Mithilfe bei Warenannahme und Lagerbewirtschaftung 
• Einhaltung von Hygiene- und Sicherheitsstandards (HACCP) 
• Unterstützung bei der Vorproduktion für Konzertpakete, Caterings und Vermietungen 
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Das bringst du mit 

• Erste Erfahrung in Küche oder Gastronomie von Vorteil (kein Lehrabschluss 
vorausgesetzt) 

• Zuverlässige, sorgfältige und selbständige Arbeitsweise 
• Belastbarkeit auch in hektischen Situationen 
• Grundkenntnisse in Hygienevorschriften oder Bereitschaft, sich diese anzueignen 
• Freude an Teamarbeit, Kultur und dem Umgang mit unterschiedlichsten Menschen 
• Bereitschaft zu unregelmässigen Arbeitszeiten, insbesondere an Veranstaltungsabenden 

und Samstagen 

Das bieten wir 

• Die Möglichkeit, eine neue Küche innerhalb eines etablierten Kulturhauses mit 
aufzubauen 

• Ein 80%-Pensum mit in der Regel 4 Arbeitstagen pro Woche (Montag und Sonntag ist 
das Restaurant geschlossen) 

• Ein lebendiges, kreatives und kulturell spannendes Arbeitsumfeld 
• Zusammenarbeit in einem kleinen, eingespielten Küchenteam 
• Anstellung nach L-GAV mit 5 Wochen Ferien 
• Einen Arbeitsplatz mitten im neuen KIFF 

Du bist interessiert? 

Dann freuen wir uns auf deine digitale Bewerbung per E-Mail an: 

Lukas Müller 
Restaurantleitung & Küchenchef KIFF 2.0 
jobs@kiff.ch 

Die Bewerbungsfrist dauert bis am 15.11.2026. Die ersten Vorstellungsgespräche finden 
voraussichtlich Ende November statt. 


